
 Garbuix Origen 75cl.
Macabeu - Cabernet Franc

SUBTIL - ELEGANT - GASTRONÒMIC

Garbuix Origen és fet de barreja de raïms blancs i negres, procedents de parcel·les seleccionades de les valls del Montsec. En aquest
estil mirem de recuperar la manera de fer d'abans quan la vinya no estava endreçada per varietats, sinó que esdevenia un garbuix o
barreja de raïms blancs, negres i rosats, i es veremava arreu. Donat com a resultat vins rosats i lleugers conegut com el "vi de pagès"
o en l'àmbit internacional més conegut com a estil Provença.

MOMENTS 
L'agradable i delicada finor d'aquest Garbuix origen el fa adequat per prendre com aperitiu
o copa lleugera i refrescant. En la seva vessant gastronòmica el gaudirem molt en
companyia de marisc, caviar, sushi, tartars de peix i marisc, arròs de marisc, fumats, peix
salat...

Preciós color roig esvaït i delicat de pètal de rosa, Nas fresc amb delicat record fruita 
vermella (cirera de pastor). En boca és lleuger i elegant, dotat de fresca i agradable acidesa 
de poma verda i desconcertant de fruits vermells (cirera verosa). Final fresc, delicadament 
existit.

TAST

COLLITA
L'anyada 2021 va ser una anyada de les més seques que es recorden i curiosament molt 
fresca.

ELABORACIÓ
Fermentació amb llevats de la mateixa vinya. Macabeu fresca i un xic verosa de vinyes altes, i 
una part petita de raïm derrapat de Cabernet Franc fermentaran conjuntament en tines 
d'inoxidable a baixa temperatura.


